
Geneva Marriott Hotel
 Chemin du Ruisseau 1, Cointrin, 1216 Genève

Safran
Légèreté de racine de persil de nos campagnes 

parfumée au safran de Meinier,
crumble à l’ail noir et pani puri.

Tataki d’omble chevalier d’élevage suisse,
mousseline au raifort et au caviar,

miroir de Baccarat.

Filet mignon de veau du pays cuit à basse température,
millefeuille de pommes de terre truffé,
morille écoresponsable de feu farcie,

jus corsé à la truffe et légumes d’hiver.

Caviar

Truffe

Gingembre
Fondant au chocolat Écuacao et gingembre de Troinex, 

glace au yogourt de Meyrin.

MenuSaint-ValentinSaint-Valentin
1 3  &  1 4  f é v r i e r  2 0 2 6  a u  d î n e r  

C H F  1 8 0 . -  p o u r  2  p e r s o n n e s


